NOS VINS

Une lettre basée sur notre projet de vie.
Une lettre faite maison, avec du coeur.

Vins bio et locaux.
Provenant de petites caves, avec leur propre label et créées avec
beaucoup d'amour.
Soigneusement sélectionnées pour vous proposer des cépages
autochtones, utilisant des procédés naturels et artisanaux.
Tous les vins viennent de Catalogne ou des racines de notre Chef.

Profitez de l'expérience!

LES DEGUSTATIONS DE VINS

NOIRS BLANCS
Fruité —g@— Epicé Fruité —g@— Sec
Léger —@— Corsé Léger —@— Corsé
—0- ’
ROSES VIN MOUSSEUX
Fruité —@— Epicé Sec —@— Doux
Léger —@— Corsé Fruité —@— Crémeux

‘ = Vin naturel, vin audacieux

H
CAN BUCH

ECOTURISME




NOIRS
Cercivim 2021.
Agriculture régénérative. Garnacha, Carinyena et Syrah
Rhodes 2022.
Biologique. Carinyena, Garnacha et Cabernet Sauvignon

Biologique. Grenache, Syrah et Picapoll noir

Raimonda 2019.

Biologique. Cabernet Sauvignon et Merlot

Estimberri 2021.

Biologique de production limitée. Oeil de lievre et Grenache
@ super Bloom 2023.

Biologique. Garnacha noir, Picapoll blanche et noir

Trumpeter 2023.

Elevage en fiit de chéne pendant 7 mois. Malbec.

Camino 2020.

Biologique. Grenache, Sirah, cabernet et tempranillo.

Masde Can Blau 2017.

Agriculture régénérative. Mazuelo, Syrah et Garnacha

BLANCS

Blanc2023.

Ecologique. 100 % Grenache blanche
Pura Vida 2023.

Vin bio. Chardonnay et Macabeu

Biologique. Grenache blanc et gris, Muscat et Picapoll noir

Bruixes de Puigdefrou 2022.

Vin bio de production limitée. Macabeu, Xarelo et Parellada
@ Puiios Fuera 2022.

Agriculture régénérative. Macabeu 100%

Ginesta 2022.

Vin naturel, bio et vegan. Gewurztraminer

Ekam 2022.

Agriculture intégrée. Riesling et Albarifio
@ En Moviment “2” 2021.

Vin orange biologique. Macabeu

-

ROSES

L’Espontania 2025.
Biologique. Grenache noir
@ La Mascaronne 2023.
Biologique. Cinsault, Grenache et Syrah

VIN MOUSSEUX

Forn Raventos 2021.

Brut Nature bio. Macabeu, Xarelo, Parellada et Chardonnay
@ Ancestral 2023.

Ancestral issu de I'agriculture régénérative. Cartoixa

Blanca Cusine 2016.
Cava Gran Reserva bio. Xarelo, Chardonnay et Pinot Noir.
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